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REZEPTE FUR

Trendgetranke

fur den Sommer

DRINKS

Das Sommer-Trend-Getrank 2023: Aperol Paloma
Erfrischend anders: Hugo Verjus

Bunt & 6ko: Blue Vodka Soda

Diary-free White Russian

The Pink Drink

SPECIALS

v" Mit undohneAlkohol
v" VeganeOptionen

v" Klassiker neu interpretiert




Das Sommer-Trend-Getrank 2023:
Aperol Paloma

Zutaten

e 50 mlTequila

e 50 ml Grapefruitsaft

e 30 ml Orangenlikor

e 30 ml Aperol

e 10 ml Limettensaft

e Eiswirfel

e Limetten- oder
Orangenscheiben und Minze
zum Garnieren

Zubereitung

1. Fulle den Cocktail-Shaker zur Halfte mit Eiswirfeln
2. Gib den Tequila, den Grapefruitsaft, Orangenlikor,
Limettensaft und Aperol dazu

3. 15-20 Sekunden lang gut schiitteln
4, Ein Glas mit Eiswiurfeln fullen und den Cocktail durch das
Barsieb in das Glas einfullen

5. Nach Wunsch mit Orangen- oder Limettenscheibe und
Minze garnieren

r Aperol ohne "Spritz"

Wer diesen Sommer-Cocktai
weniger stark mag, kann den

Drink mit Mineralwasser oder
Bitter Lemon strecken
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Erfrischend anders: Hugo Verjus

Zutaten Zubereitung
o 20 ml Verjus 1. Vermische den Sirup zusammen mit Verjus.
« 150 ml Mineralwasser 2. Fulle das Gemisch mit Mineralwasser auf.
e 20 ml Holunderbliiten-Sirup 3.Gebe Minze und Eis dazu. Fertig!
e« Minzblatter nach Bedarf
o Eiswirfel fiir den Frischekick

Toll fir Allergiker!

Kaum Histamin und
Fructose enthalten
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Bunt & 6ko: Blue Vodka Soda

Zutaten Zubereitung
e 25 mlVodka 1. Fulle das Glas mit Eis.
o 150 ml Sodawasser 2. Mische alle Flussigkeiten.
e 25 mlBlue Curagao 3. Dekoriere mit Minze (und bei Bedarf mit
o 1Zweig Minzblatter Limette). Et voila!
o Eiswiirfel oder Crushed Ice

Bunt und oko!

Einer der zuckerarmsten
Cocktails Gberhaupt
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https://www.absolutdrinks.com/de/drinks/with/blue-curacao/

Diary-free White Russian

Zutaten Zubereitung
o 50 mlVodka 1. Alle Zutaten in den Shaker geben, zum
e 25 mlKahlua Schluss Eis.
e 25 ml Mandelmilch 9. Mixe fur 30 Sekunden.
o 25 ml Soja Kochcréme 3.Bereite ein Glas voller Eiswurfel vor und fille
e 2 Handvoll Eiswirfel es mit dem Cocktail aus dem Shaker. Done!
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| Mmmbh...Milchfrei!

Geht auch alternativ mit
Cashewmilch ohne Sahne

e
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The Pink Drink

Zutaten Zubereitung
o 100 mlungesiiRte Kokosmilch 1. Koche zu Beginn den Tee, dann ziehen und
o 1Teebeutel Hibiskus-Tee abkihlen lassen.
o DO gtiefgefrorene 2. Gebe Eiswurfel und die kalten Beeren in ein ein
Beerenmischung hohes Glas.
o ein wenig Holunderblutensirup 3. Giele erst den Tee (zwei Drittel des Glases),
e 3 Eiswirfel dann die Kokosmilch (restliches Drittel) ein.

4.Leicht umriihren und fertig zum servieren!

Rosa & angesagt!

Gemixt wie ein Milchshake
oder mit vollen Beeren
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